
                                           

Vintage	 	 	 2017	

Region/Origin	 	 Costa	Toscana	Alicante	Bouschet	IGT	

Vineyard	 	 	 Vigna	I	Gladioli	

Average	Height	 	 About	120	meters	above	sea	level	

Soil	 	 	 	 Typically	called	“Alberese”,	of	medium	weight,		 	
	 	 	 	 calcareus,		with	plenty	of	stones	

Exposition	 	 	 East	

Planting	density	 	 6944	(1,80	x	0,80)	

Grape	variety	 	 100%	Alicante	Bouschet	

Harvest	 	 	 Half	September.	Handpicked	into	15	kg	baskets.			

Yield		 	 	 55	q/ha	

Vinification		 	 Fermentation	of	destemmed	grapes	in	stainless		 	
	 	 	 	 steel	vats;	malolactic	fermentation	in	french	oak		 	
	 	 	 	 barrique	

Aging	 	 	 18	months	in	french	oak	barrique	
	 	 	 	 	
Refining	 	 	 30	months	in	bottle	
	 	 	 	
Alcohol	content	 	 14,5	%	by	vol.	

Bottles	produced	 1000	

DIAMETRO
ESTERNO mm

NR. ETICHETTE
PER ROTOLO

200 00076

DIAMETRO
INTERNO mm

4525

SENSO
D'USCITA

N° 5

1

ESTERNAESTERNA

2

ESTERNAESTERNA

3

ESTERNAESTERNA

4

ESTERNAESTERNA

5

INTERNAINTERNA

6

INTERNAINTERNA

7

INTERNAINTERNA

8

INTERNAINTERNA

ORIZZONTALEORIZZONTALE VERTICALEVERTICALE

FRONTE+RETRO
ALTERNATI

APPLICAZIONE
MANUALE

Il progettista grafico non si assume alcuna responsabilità in merito ai dati legali, pittogrammi, altezza caratteri, lettura codici a barre, etc.. e cambiamenti di riforme legislative inserite.
Si richiede pertanto al Committente di provvedere alla approvazione nelle opportune sedi.

La presente bozza ci solleva da ogni responsabilità su future contestazioni per errori non segnalati sul presente foglio.

Vi Autorizziamo alla stampa definitiva del modulo che Vi abbiamo ordinato utilizzando come progetto
esclusivamente questa bozza che approviamo integralmente. Resta inteso, che i colori qui risultanti, con le relative gradazioni, tonalità ed intensità delle sfumature sono puramente indicativi e
non costituiscono termine di paragone per il lavoro finale.

Il contorno azzurro delimita il formato del lavoro. La produzione avverrà solo dopo la controfirma della presente.
VISTO SI APPROVA DATA                                                             FIRMA

t

e

w

0 1 4 1 9 6 . 4 0 . 0 1

i n f o @ a l p r i n t . i t

w w w . a l p r i n t . i t

Str. Prov. Asti-Mare, 18

14041 Agliano Terme [AT]Le idee. La qualità. La stampa.

VEDERE INDIRIZZO

FR 105 x 80 / RT 82 x 63 424 - 1P

3.000 / 900

TELATA TRAMÈ BIANCA ENOLOGICO CARTA
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FILI-MIC

CODICE ART.

LA FRALLUCA FRANCESCA BELLINI

0565 82.90.76 0 3

f.bellini@lafralluca.com Via A. Bragazzi, 2 - 56123 PISA

338 78.64.596

CLIENTE

TEL.

E-MAIL

TEL.

C.SE ATT.NE:

INDIRIZZO

CELL.CELL.

INDIRIZZO CONSEGNA:
Loc. Barbiconi, 153
57028 SUVERETO

QUADRICROMIA

Suvereto Toscana
www.lafralluca.com

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA
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contiene solfiti
contains sulfites

Prodotto in Italia

750 ML 13,5% Vol
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INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

Integralmente prodotto e
imbottigliato all’origine da

“La Fralluca” Suvereto, Italia

N° 3.000

N° 900


